
ｍｍ皿一　　剛誰

天ぷ5油 は温度が上がると

発火し燃え出します。

揚げもの中に、その場を離れ天忍i5油を

カロ熱したまま放置するとおよそ15～ 20

分で油の発火点 (360～ 390℃ )になり

自然に燃え出します。
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火がいさいうちに消し止める!
消火の際に負傷する事例が発生しています!

負傷しないよう十分に注意することが必要です。

※必 す 「ガ ス コ ック 」を 開 め る こ と

闘助品隅t頭消防局y.osaka.〕p/shobo

十分な距離(3～5m)を取つて! 落ち着いて!

発火した天ぷら油に水をかけた実験


